Neihnach

Klausis 1/2 Fute

knusprig gebraten, [eckere Entensance,
dazu reichen wir Rotkohl nach eigenem

Rezept und Semmelknodel
Maronen— Crente— Suppe

€29,50 : ]
/ it Sahmelpaube, frischer Kresse und
N Bauernbrot
Wildragout “Alpenlinder Art €850

serviert mit hausgemachten Butter-

spatzle wnd Champignons

€24,90

Geschmorter Hirschbraten Lebkuchen— Mousse

preiselbeer—Morchel-Sauce anf Glihweinpflavmen, Walnusseis
Rotkohl, gefillte Bivne und Kroketten €9,00

€ 35 50 Bratapfel

gefiillt wit Schokolade und Marzipan

Gritnkohl nach “Heinzis Art dazu Vanillesance und Zimt-salme
wit Hafergrittze gekocht, serviert mit €7,00
Kasseler, Pinkel, Bancl, Rochwwrst und
Sa[zkartoffe[n
€ 25, 80
Griinkohl nach “Heinzis Art” Frohe Weilnachten und einen guten
. | 8 0. : Appetit wiinscht das Team vom
[eine Portion und zwei Fleisch-Beilagen i
k ey Edel Weiss

nach Wunsch. =
€ 21, 60 0




